
                               
 

Foie gras de canard Ôthentique 
Foie gras cuit dans le vin de rouge Authentique de chez Roumagnac 

 

Ou 
 

Crêpe soufflée au Saint-Jacques sur son lit de poireaux étuvés, 
Julienne de saumon fumé par nos soins, beurre nantais 

 
 

Tatin de confit de canard, jus de thym 
 

Ou 
 

Daurade roulée, cœur de tomates confites, crème 
d’estragon 

 
 

Sun Sab 
Cheese-cake, cœur mangue-passion, sur palet breton 

 

Ou 
 

Le Valencia 
Chocolat, verveine de notre jardin, crème ivoire au citron noir de Valence. 
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Bernadou, 31 340 Villemur sur Tarn 


